Ingrédients et Valeurs Nutritionnelles

LES 3 EN CAS

EN CAS DE HOMARD AUX ZESTES DE CITRON ET CORIANDRE BOCAL 90 G

Ingrédients : Poisson (chair de poissons blancs) 30%, creme (lait), beurre (lait), oeuf entier, chair de homard
10%, concentré de tomates, zestes de citron 2%, jus de citron 1%, ar6me (poisson, crustacés, lait), sel, épices,
coriandre 0.2%.

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g: Energie kJ 984 kJ, Energie kcal 238 kcal, Matieres grasses
20.6 g, dont acides gras saturés 12.9 g, Glucides 2.5 g, dont sucres 1.7 g, Protéines 10.4 g, Sel 1.2 g et 0.2%.

L EN CAS DE SANDRE BAIES ROSES ET BERGAOTE BOCAL 90G

Ingrédients : Chair de poissons blancs, creme (lait), beurre (lait), chair de sandre 14% (poisson) oeuf
entier, échalotes, concentré de tomates, ardme (dont crustacés, poissons), sel, baies roses 0,7%, jus de citron,
bergamote 0.3%, épices.

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g: Energie kJ 1018 kJ, Energie kcal 246 kcal, Matiéeres
grasses 22 g, dont acides gras saturés 14 g, Glucides 3.1 g, dont sucres 1.3 g, Protéines 9.6 g, Sel 0.85 g

L EN-CAS DE CANARD AUX QUEUES D’ECREVISSES MARINEES A L ARMAGNAC BX TO 90G

Ingrédients : Gras de porc, viande de canard 20%, viande de porc, foie de volaille, queues
d'écrevisses 5% (crustacés), blanc d'oeuf, vin blanc (sulfites), amidon de mais modifié, concentré de tomates,
sel, Armagnac, gélatine, plantes aromatiques, ardbme écrevisse (crustacés, poissons, lait, sulfites, colorant
E160c), épices, conservateur : nitrite de sodium. Viandes de canard et de porc origine : France.

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g: Energie k) 1135 kJ, Energie kcal 278 kcal, Matieres
grasses 23 g, dont acides gras saturés 7.6 g, Glucides 4 g, dont sucres 0.7 g, Protéines 12.6 g, Sel 1.7 g



