Ingrédients et Valeurs Nutritionnelles

LOT DE DEUX RONDOS

Les Rondos de Jambon au Foie Gras de Canard et a la Gelée au Monbatzillac (30% Foie gras)
Ingrédients : 2 tranches de jambon de porc cuit fourrées au foie de canard en gelée :

2 tranches de jambon de porc cuit fourrées au foie de canard 85% (jambon cuit supérieur 50%
(jambon de porec, sel, bouillon de porc, arébmes naturels, antioxydant : acide ascorbique), bloc de foie
gras de canard (foie gras de canard 30%, eau, sel, Armagnac, sucre, poivre, conservateur : nitrite de
sodium, antioxydant : acide ascorbique)), gelée d’enrobage 15% (eau, gélatine, Monbazillac 1%, sel,
sucre, caramel).

Informations nutritionnelles en g pour 100 g

1084 kJ
Energie
262 kcal
Matiéres Grasses 23g
dont acides gras saturés 94¢g
Glucides 09¢g
dont sucres 06g
Protéines 12g
Sel 0.82g

Rondo de Volaille en Gelée et sa Farce Fine a la Truffe de la St-Jean

Ingrédients : Farce de volaille 55% (créeme (lait), filet de poule, ceuf, jambon de poulet, gélatine, sel,
brisures de truffe de la St-Jean 1% (Tuber Aestivum), poivre, acti'truf (farine de sarrasin, truffe blanche
d'été (Tuber Aestivum) 5%, ardbme de truffe blanche)), jambon de poulet 25% (filet de poulet, eau, sirop
de glucose, sel, farine de pois, ardbmes, gélifiant : carraghénanes, stabilisant : triphosphates, protéines de
pois, antioxydant : érythorbate de sodium, poivre, conservateur : nitrite de sodium), gelée 20% (eau,
gélatine de volaille, sel, sucre).

Valeurs nutritionnelles en g pour 100 g

646 ki

Energie

155 kcal

Matieres Grasses 89¢g
dont acides gras saturés 53¢
Glucides 21¢g
dont sucres 18¢g
Protéines l4g
Sel 15¢g




